
SECONDI DI TERRA
BEEF

TAGLIATA DI FILETTO
TRICOLORE

€ 22.00

con rucola, pomodorini,
scaglie di grana padano

BISTECCA DI SCOTTONA
ALLA GRIGLIA

€ 18.00

da 400 gr

HAMBURGER DI SCOTTONA € 13.00
da 250 gr con contorno

ENTRECOTE AI FERRI € 20.00
da 280 gr

FILLET
with rocket, cherry tomatoes, flakes of Grana Padano

GRILLED SCOTTONA STEAK
from 400 gr

SCOTTONA BURGER
from 250 gr with garnish

GRILLED ENTRECOTE
from 280 gr



SECONDI DI MARE
FISH

BACCALÀ* DI NONNA TITTINA € 16.00
al vincotto con scarole saltate
e glassa di primitivo di Manduria

FRITTURA DI PARANZA € 15.00

FRITTURA DI GAMBERI
E CALAMARI “FRESCHI”

€ 20.00

FRITTURA DEL GOLFO* € 20.00
frittura di paranza più gamberi e calamari

PESCE SPADA* ALLA BRACE € 16.00

*prodotto congelato all’origine / frozen product at origin

salvo disponibilità del giorno

FRIED FISH

FRIED FISH SPECIAL*
fried medetarreanean fish with shrimp and squid

NONNA TITTINA’S SALTED COD*
cooked with red wine and sautéed escarole

GRILLED SWORDFISH *

FRYING SHRIMPS AND SQUIDS



POLPO* ALLA GRIGLIA
DELLA NONNA

€ 16.00

CALAMARO “FRESCO”
ALLA BRACE

€ 20.00

con patate, olive nere taggiasche
e capperi di Pantelleria

PESCATO DEL GIORNO € 70.00
70,00 € al Kg 

*prodotto congelato all’origine / frozen product at origin

GRILLED OCTOPUS* NONNA TITTINA
potatoes, black olives
and capers by Pantelleria

salvo disponibilità del giorno

CATCH OF THE DAY
€ 70,00 Kg

"FRESH" SQUID GRILLED



CONTORNI
SIDE DISCHES

POMODORI ALL’INSALATA € 4.00

MISTO VERDURE GRIGLIATE € 7.00

SCAROLE SALTATE IN PADELLA € 6.00
alla napoletana

FRIARIELLI € 6.00

SALAD TOMATOES

MIXED GRILLED VEGETABLES

SAUTÉED ESCAROLE
neapolitan speciality

NEAPOLITAN BROCCOLI



MELANZANE € 5.00

ZUCCHINE € 5.00

PATATE AL FORNO € 5.00

EGGPLANT

ZUCCHINI

BAKED POTATOES


